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GENERAL HOSE CATALOGUE G GASSO

Scotland

Inside diameter |Ouiside diameter| Working pressure | Burst pressure | Weight nominal Length max

mm i i kg/m

IGP412 13 22 10 150 30 450 0,3 60 200 & 4 i§
1GP425 25 38 10 150 30 450 0,8 60 200 = if
1GP432 32 48 10 150 30 450 1,25 60 200

1GP438 38 56 10 150 30 450 1,64 60 200

1GP440 40 60 10 150 30 450 1,92 60 200

1GP450 51 71 10 150 30 450 2,38 60 200

IGP465 63,5 84,5 10 150 30 450 3,06 60 200

IGP475 76 101 10 150 30 450 4,22 60 200

Other length on request.

Impulsion liquidos alimentarios no grasos

e Normativa: FDA Titulo.21 art.177.2600 para alimentos acuosos. BfR XXI cat.2
per alimentos. D.M. 21/03/73 para alimentos acuosos y alcohol hasta 96°. Reg.
europeo CE 1935/04 e CE 2023/06.

e Aplicacion: manguera para impulsién de vinos y alcohol hasta 96°. Para uso en
destilerfas, es atoxico. Limpieza: Méximo 130°C durante unos minutos con vapor;
maximo

e Temperatura: de -40°C a +120°C.

S3SOH ALITYND A004 / NOIVININITY VHINONVIN

Construccion

® Tubo interior: blanco, liso, en goma IR de calidad alimentaria, atéxico.

* Refuerzo: tejido sintético de alta resistencia separado por una capa de goma.

® Cobertura: roja, lisa (impresion tela), en goma lIR de calidad alimentaria, resis-
tente a los agentes atmosféricos.

® Marcaje: banda de color rojo/blanco “IVG Food...".

® Disponible bajo pedido: 1.0tros didmetros 2.Cobertura en otros colores
3.0tras presiones de trabajo

ENG FR
Delivery non fatty food liquids Produits alimentaires non gras

e Standards: FDA tit.21 item 177.2600 for aqueous foods. BfR XXI cat.2 for foods. e Normes: FDA tit.21 art.177.2600 pour aliments aqueux. BfR XXI cat.2 pour aliments.
D.M. 21/03/73 for aqueous foods and alcohols to 96°. EU regulation CE 1935/04 D.M. 21/03/73 pour aliments aqueux et alcools jusqu’a 96°. Reglement européen CE
and CE 2023/06. 1935/04 et CE 2023/06.

e Application: softwall hose for delivery of vintage wines and alcohols at 96°. e Applications: tuyau nappé textile pour refoulement de vins de prestige et alcool titrant jusqu'a
Designed for use in breweries and distilleries, completely odourless and taste-free. 96°. Congu pour une utilisation dans les brasseries et distilleries; le mélange utilisé pour le
Sanitation: max 130°C for a few minutes with steam; max 60°C for a few minutes tube est totalement inodore et ne transmet pas de godt au fluide véhiculé. Sanification: 130°C
with 2% nitric acid, 2% peracetic acid, 2% phosphoric acid, 5% caustic soda. maxi pendant quelques minutes avec vapeur; 60°C maxi pendant quelques minutes avec acide

o Temperature: from -40°C (-40°F) to +120°C (+248°F). nitrique 2%, acide peracétique 2%, acide phosphorique 2%, soude caustique 5%.

e Gamme de températures: de -40°C a +120°C.
Construction

e Tube: white, smooth, food quality, taste free and odourless IIR rubber

 Reinforcement: high strength synthetic cord, separated by a layer of rubber.

e Cover: red, smooth (wrapped finish), food quality IIR rubber, weathering resistant.

e Branding: continuous red/white stripe “IVG Food...".

e Also available upon request. 1.Different diameters 2.Hose cover in different
colours 3.Different working pressures.

Construction

e Tube: IIR blanc lisse de qualité alimentaire inodore et ne transmettant pas de golit.
e Armature: nappes synthétiques trés résistantes séparées par des couches de caoutchouc.
 Revétement: IR rouge lisse (aspect bandelé) de qualité alimentaire, résistant aux agents
atmosphériques.
» Marquage: bande transfert de couleur rouge/blanche “IVG Food...".
e Disponibles sur demande: 1. Autres diamétres 2. Revétement en couleurs différentes
3. Autres pressions de service.
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MANGUERA ALIMENTACION / FOOD QUALITY HOSES
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G GASSO

GENERAL HOSE CATALOGUE

Acapulco

Inside diameter |Quiside diameter| Working pressure

mm
1GQ450 25 37 10 150 30
1GQ452 32 46 10 150 30
1GQ455 38 52 10 150 30
1GQ456 40 54 10 150 30
IGP460 51 65 10 150 30
1GQ465 63,5 79,5 10 150 30
IGQ500 76 92 10 150 30
IGQ505 102 120 10 150 30

Impulsion liquidos alimentarios grasos

e Normativa: D.M. 21/03/73 y sucesivas modificaciones para alimentos grasos.
FDA titulo 21, articulo 177.2600 para alimentos grasos. Reg. europeo CE1935/04
y CE 2023/06.

e Aplicacion: manguera lisa con espiral para impulsion y aspiracion de productos
alimentarios, particularmente adecuado para aceites y alimentos grasos.
Limpieza: Maximo 110°C durante unos minutos con vapor; maximo 50°C durante
unos minutos con acido peracético al 1%, 4cido fosfdrico al 2%, soda caustica al 5%.

e Temperatura: de -15°C a +90°C.

Construccion

® Tubo interior: blanco, liso, en goma PVC/NBR de calidad alimentaria.
* Refuerzo: tejido sintético de alta tenacidad y espiral de acero incorporada.

® Cobertura: azul, lisa (impresion tela), en goma CR resistente a las grasas y al
envejecimiento.

® Marcaje: banda de color rojo/blanco “IVG Food (logo aplicacion).

® Disponible bajo pedido: 1.0tros didmetros 2.Cobertura de distintos colores
3.0tras presiones de trabajo 4.Acapulco LO NY, con espiral en nylon y cobertura
ondulada.

ENG

Delivery fatty food liquids

e Standards: D.M.(Minister's Decree) 21/3/73. FDA title 21, item 177.2600 for fatty
foods. EU regulation 1935/04 and 2023/06.

e Application: hardwall hose for suction and delivery of food products, parti-
cularly suitable for oil and fatty. Sanitation: max 110°C for a few minutes with
steam; max 50°C for a few minutes with 1% peracetic acid, 2% phosphoric acid,
5% caustic soda.

o Temperature: from -40°C (-40°F) to +70°C (+158°F).

Construction

e Tube: white, smooth, PVC/NBR food quality rubber.

e Reinforcement: high strength synthetic cord and helix wire.

e Cover: blue, smooth (wrapped finish), CR rubber, fat and ageing resistant.
e Branding: continuous red/white stripe “IVG Food (family logo)...”.

e Also available upon request. 1.Different diameters 2.Hose cover in different
colours 3.Different working pressures 4.Acapulco LO NY, with nylon helix and
corrugated cover.

Burst pressure

Weight nominal | Banding radius

kg/m

450 0,97 110
450 14 150
450 1,63 180
450 17 185
450 2,18 250
450 3,05 325
450 3,59 390
450 5,46 555

Maximum length: 60 m. Other length on request.

Produits alimentaires liquides gras

e Normes: D.M. italien 21/03/73 et modifications successives pour aliments gras.
FDA titre 21, article 177.2600 pour aliments gras. Reglement européen CE 1935/04
et 2023/06.

e Applications: tuyau spiralé lisse pour aspiration et refoulement de produits alimen-
taires, particulierement recommandé pour huile et aliments gras. Sanification: 110°C
maxi pendant quelques minutes. avec vapeur; 50°C maxi pendant quelques minutes
avec acide peracétique 1%, acide phosphorique 2%, soude caustique 5%..

o Temperature: de -15°C a+90°C.

Construction

e Tube: PVC/NBR blanc lisse de qualité alimentaire.

o Armature: nappes synthétiques tres résistantes, et spirale en acier noyée.

* Revétement: CR bleu lisse (aspect bandelg) résistant aux matigres grasses et au
vigillissement.

e Marquage: bande transfert de couleur rouge/blanche “IVG Food (logotype applica-
tion)...".

e Disponibles sur demande: 1.Autres diametres 2.Revétement en couleurs
différentes 3.Autres pressions de service 4.Acapulo LO NY, avec spirale en nylon et
revétement saillant.
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GENERAL HOSE CATALOGUE

Milk Service LL

Inside diameter |Quiside diameter| Working pressure

mm
1GQ720 20 32 10 150 30
IGQ725 25 37 10 150 30
IGQ732 32 44 10 150 30
IGQ738 38 50 10 150 30
IGQ740 40 53 10 150 30
IGQ750 51 64 10 150 30
1GQ765 63,5 76,5 10 150 30
1GQ775 76 90 10 150 30
1GQ799 102 117 10 150 30

Aspiracion liquidos alimentarios grasos

e Normativa: FDA tit.21 art.177.2600 para alimentos acuosos y grasos. BfR XXI
cat.2 para alimentos. Regulacidn europea CE 1935/04 e CE 2023/06.

e Aplicacion: tubo liso con espiral, particularmente indicado para impulsion y
aspiracion de leche y de sus derivados liquidos, y aire caliente a +140°C.
Limpieza: méximo 150°C durante 30 minutos con vapor; maximo 60°C durante
unos minutos con &cido nitrico al 2%, acido peracético al 2%, dcido fosférico al
2%, soda cdustica al 5%.

e Temperatura: de -40°C a +120°C.

Construccion

® Tubo interior: blanco, liso, en goma sintética de calidad alimentaria, atéxico.
* Refuerzo: tejido sintético de alta tenacidad y espiral de acero incorporada.

® Cobertura: azul, lisa (impresion tela), en goma sintética resistente a la abrasién y
a los agentes atmosféricos.

® Marcaje: banda d color amarillo/blanco “IVG Food (logo aplicacion)...”
® Disponible bajo pedido: 1. Otros didmetros.

ENG

Suction fatty food liquids

e Standards: FDA tit.21, item 177.2600 for aqueous and fatty foods. BfR XXI cat.2
for foods. EU regulation CE 1935/04 and CE 2023/06.

e Application: hardwall hose, particularly suitable for suction and delivery of milk
and liquid dairy products and hot air at +140°C. Sanitation: max 150°C for 30
minutes with steam; max 60°C for a few minutes with 2% nitric acid, 2% peracetic
acid, 2% phosphoric acid, 5% caustic soda.

e Temperature: from -40°C (-40°F) to +120°C (+248°F)..

Construction

e Tube: white, smooth, food quality, taste free and odourless synthetic rubber.
 Reinforcement: high strength synthetic cord and helix wire.

e Cover: blue, smooth (wrapped finish), synthetic rubber, abrasion and weathering
resistant.

e Branding: continuous yellow/white stripe “IVG Food (family logo)...".
e Also available upon request. 1.Different diameters.

Burst pressure

Weight nominal | Banding radius

kg/m mm

450 0,66 60
450 0,78 75
450 1,01 100
450 1,16 120
450 1,33 130
450 1,84 170
450 2,23 250
450 2,87 300 o
450 3,86 400 S
Méximum length: 60 m. Other length on request. l

Aspiration de liquides alimentaires

e Normes: FDA tit.21, art.177.2600 pour aliments aqueux et gras. BfR XXI cat.2 pour
aliments aqueux. Réglement européen CE 1935/04 et CE 2023/06.

e Applications: tuyau spiralé revétement lisse pour refoulement et aspiration de lait
et liquides alimentaires et air chaud a +140°C. Sanification: 150°C maxi pendant 30
minutes avec vapeur; 60°C maxi pendant quelques minutes avec acide nitrique 2%,
acide peracétique 2%, acide phosphorique 2%, soude caustique 5%.

e Gamme de températures: de -40°C a +120°C.

Construction

e Tube: caoutchouc synthétique blanc lisse de qualité alimentaire inodore et ne
fransmettant pas de godt.

e Armature: nappes synthétiques trés résistantes et spirale en acier noyée.

* Revétement: caoutchouc synthétique bleu lisse (aspect bandelé) de qualité alimen-
faire, résistant a I'abrasion et aux agents atmosphériques.

e Marquage: bande transfert de couleur jaune “IVG Food (logotype application)...”.

e Disponibles sur demande: 1.Autres diamgtres.
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